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GRAPPA DI BARBERA
DELLAVALLE «BARRIQUE DA PICOLIT»

Die Distilleria Dellavalle wurde 1983 wurde in Vigliano d’Asti, im Herzen des traditionellen
piemontesischen Weinbaugebiets, durch Roberto Dellavalle gegriindet. Die Trester werden
nach traditioneller Methode getrennt in kleinen Brennblasen diskontinuierlich gebrannt.
Dieses Verfahren gewahrleistet eine sanfte Behandlung der Trester und damit das Erhalten
der urspringlichen Aromatik. Die Verfeinerung und die Lagerung erfolgt in Fassern aus
Slowenischer Eiche und in Barriques aus franzdsischer Eiche.

Die Grappe aus der Linie «Affinata» werden nach dem ersten langjahrigen Fassausbau
zusatzlich in speziellen, bereits gebrauchten Barrique Fassern ausgebaut und sind nur limitiert
erhaltlich.

Herkunft: Piemont.

Rebsorten: 100% Barbera.

Vinifikation: Lagerung fir 10 Jahre in 30 hl Eichenholzfassern, daraufhin
Verfeinerung fir 2 Jahre in gebrauchten Picolit Barrique
Fassern.

Farbe: Glanzend dunkles Gold (Bernstein).

Bouquet: Kraftiges Bouquet nach kandierten Frichten, Noten wvon

Zitrusfrichten und balsamische Noten nach Buttercake und
Akazienbliten.

Gaumen: Harmonisch und rund, mit einer guten Balance zwischen Wiirze
und Susse. Im Abgang wirzig, pfeffrig und sehr lang anhaltend.

Alkoholgehalt: 42% vol.

Trinktemperatur: 16 - 20°C.
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